WE ARE MAKE A
Ll .
Open I Reservation
For Breakfast '_ (831) 423-1600

8:00 am - 12:00 pm Tt DELAVE AGA

Breakfast All Day Sat.-Sun.

@thegrilleatdelaveaga

Breakfast Entrees

All Entrees are Served With Southern Style Potatoes & Toast
Substitute Egg Whites, Tofu, or Gluten Free Toast for $2

“Short Round”

One Egg » Maple Sausage or Hickory Bacon

“Full Round”

Two Eggs « Maple Sausage or Hickory Bacon
Farmers Market Scramble

Seasonal Vegetables & Local Mushrooms

The Tuscan Scramble

Fennel Sausage « Onion « Local Mushrooms « Baby Bells
The Denver Omelette

French Ham « Baby Bells « Onion « Cheddar
Bacon & Avo Omelette

Bacon « Avocado « Cheddar « Choice of toast
Local Catch & Eggs

Two Eggs « H&H Fish Tempura « Lemon Marmolade
Ham Steak & Eggs

Two Eggs « French Ham “Steak”

Westholm Wagyu Steak & Eggs

Two Eggs « Westholm Bavette

The Sweet Side

Served with Mclures Maple Syrup & Whipped Butter

Blackberries & Oats

Blackberry « Demerara « McCann's Steel Cut Oats

Flap Jack Breakfast

Two Eggs « Two Buttermilk Pancakes « Bacon or Maple Sausage
The Liege Waffle Breakfast

Two Eggs « Two Waffles « Bacon or Maple Sausage
Nashville Hot Chicken and Waffles

Hot Honey « Praline Pecans « Dill

The French Toast

Grand Marnier Custard Dipped Brioche « Market Berries
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Benedicts

All Bennys are Served With Southern Style Potatoes
Substitute Egg Whites, Tofu, or Gluten Free Toast for $2

The Classic

“Dani-0" English muffin « Poached Eggs « French Ham « Hollandaise
Bacon & Avo

“Dani-0" Croissant « Poached Eggs « Bacon « Avocado « Hollandaise
Croissant & Prosciutto

“Dani-0" Croissant « Prosciutto « Grana Padano « frisée « Hollandaise

Breakfast Sandos and More

Avocado Toast

Avocado « Frisée e Saffron Egg « Fennel

Buttermilk Biscuits & Gravy

Two Eggs « Fennel Sausage « Porcini Gravy

The Breakfast Sandwich

Two Eggs « Bacon « LTO « Cheddar « Aioli « Potatoes

The Huevos Rancheros

Salsa Colorado « Pinto » Tostada « Cotija Cheese « Avocado
The Breakfast Burrito

Egg « Potato « Tomato « Bacon « Jalapefio « Cheddar
Poblano-Tomatillo Salsa

The Carnitas Breakfast Burrito

Egg « Potato « Tomato « Cilantro « Jalapefio « Cheddar
Poblano - Tomatillo Salsa « Chipotle Créeme

Breakfast Add-Ons

Avocado 3 Market Berries 6
Buttermilk Pancake 5 Hash Browns 7
Leige Waffle 5 Southern Potatoes 7
Two Eggs 6 Ham Steak 8
Bacon 6 Market Fish 12

Split Plate Charge, $4

We choose only local farms & organic purveyors.

Thank you from our kitchen: Adam, Gerardo, Gino, and Francisco

401 Upper Park Rd, Santa Cruz, CA 95065 || (831) 423-1600 || @thegrilleatdelaveaga
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at DELAVEAGA

For Lunch
12:00 pm - 3:00 pm

MAKE A

Reservation

(831) 423-1600
@thegrilleatdelaveaga

For The Table
Oysters on The Half Shell (1/2 Dozen)

Mignonette Ferment « Hot Sauce « Lemon
Shrimp Cocktail (5pc)

Colossal Shrimp « House Cocktail « Lemon
House Kennebec Chips

Cracked Pepper « Sea Salt « Garlic
Sourdough Tempura Onion Rings
1000 Island « Aleppo Pepper « Sweet Onion
Shoestring French Fries

Cracked Pepper « Sea Salt

Sweet Potato Fries

Cracked Pepper « Sea Salt

Buttermilk Fried Calamari

Poblano « Lime « Harissa « Jalapeno

Salads
Spring Market Salad

Seasonal Greens » Goat Cheese « Praline » Cara-Cara Orange
Peach Vinaigrette

Blackberry, Pine and Grano Salad

Market Greens « Blackberry « Praline Pecan « Pine « Grana Padano
Peach Vinaigrette

Cedar St. Caesar

Romaine « Grana Padano « Focaccia Croutone
House Caesar

Salad Add-ons

Grilled Chicken 9 Fried Egg 3
Grilled Shrimp 12 Blue Cheese 3
Bavette Steak 21 Anchovy 3
Bacon 3 Avocado 3

Soup du Jour, Clam Chowder, or Chili

Soups are served with: Sliced Baguette & Smoked Butter

Small 8 Large 10 Quart 15

16

16

18

16

16

16

Mains

Sandwiches are served with:
Fries, Sweet Potato Fries or House Chips
(substitute Onion Rings, Cup of Soup, Salad, or Fruit $4.)
Options: Gluten Free Bread or Lettuce Wrap $2

1/2 Sandwich & Soup, or Salad

*Available Sandwiches

*Truffle Grilled Cheese

Vermont Cheddar « Gruyére « Jack « White Truffle « Sourdough
*Niman Ranch BLT

Bacon « Lettuce « Tomato « Aioli « 9-Grain

*Apple and Albacore Melt

Red Onion « Honey Crisp « Garlic Confit « Grueyer « Russian Rye
Smoked Mushroom “Burger”

Maitake « Onion Jam « Garlic Aioli « American cheese « Brioche
Smash Burger

Beef « Onion Jam « Aioli « B&B Pickles « American Cheese
*Wagyu Pastrami Reuben

House Red Sauerkraut « Gruyere « 1000 Isle « Russian Rye
Tempura Fish Sandwich

Tartar Sauce « Lemon Marmalade « B&B Pickles « Baguette
Grilled Chicken Fontina

Frisée « Aioli « Fontina « Baguette « Lemon Marmolade
French Dip

Eye of Round « Gruyere « Au Ju « Horseradish Creme « Baguette
Westholm Wagyu Steak Frites

Bavette « Smoked Butter « Horseradish Créme « Veil Demi Glace

Sandwich Add-ons

Fried Egg 3 Burger Patty 7
Avocado 3 Grilled Chicken 9
Hickory Bacon 3 Market Fish 12
Turkey 6 Bavette Steak 21

Split Plate Charge, $4

We choose only local farms & organic purveyors.

Thank you from our kitchen: Adam, Gerardo, Gino, and Francisco

401 Upper Park Rd, Santa Cruz, CA 95065 || (831) 423-1600 || @thegrilleatdelaveaga
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